Proces enzymatické hydrolyzy

1.1 Priprava citratového pufru pro
hydrolyzu
Podivejte se na rozpis ucitele

1.2 Trh&ani a mixovani papiru
1. Roztrhejte 30 g nepotisténého
papiru

2. Kroztrhanému papiru pfidejte
1000 ml citratového pufru

3. Smés mixujte pomoci ruéniho
mixéru po dobu 2 minut.

1.3 Rozklad celul6zy pomoci
celulazy a celobiazy

1. Presunte papirovou kasi do fer-
mentoru.

2. Zacnéte hydrolyzu pfidanim

7,5 ml celulazy a 750 pl cellobiazy.

10.

Nechejte hydrolyzu probihat za
teploty 50 °C a pfi 800 ot/min po
dobu 16 hodin.

Extrahujte vzorek o objemu 1 ml
na zacatku a poté napf. po 4, 8,12
a 16 hodinach a urcete koncentraci
glukodzy.

Pfi odebirani vzorku vypnéte mi-
chacku.

Aby pipeta
nasala kasi
musite ji pouZzit
obracené, .
balonek
nasadte na
uzSi konec.
Odebrané
vzorky vlozte
do centrifugy a
odstredte pfi 14000 ot/min po dobu
1 minuty.

PFeneste supernatant do novych
zkumavek.

Ponofite na 1s glukozovy testovaci
prouzek do vzorku a pfebytek teku-
tiny otfete o okraj nadoby.

Po dvou minutach porovnejte dvé
poli¢ka testovaciho prouzku s ba-
revnou Skalou na Stitku krabi¢ky a
urCete koncentraci glukozy (viz.
obr.).




