Fermentasyon ve Isik Olciimii Plani

Adim 2 ve 3: Glukozun maya tarafindan etanole fermentasyonu

1.4 Hidrolizatin
filtrelenmesi
Hidrolizden
sonra
hidrolizatin
buchner hunisi

ile filtrelenmesi.

2. Fermentasyon

2.1 Gida maddesinin
hazirlanmasi

(2-kat yogun)

Ogretmen planina
bakin.

2.2 Alt kaltarin
hazirlanmasi
1. 50 ml H,O ve 50

ml 2-kat yogun gida maddesine
20 g taze maya ekleyin.
2. Taze mayayi yeniden askiya alin.

2.3

Biyoreaktdrde

fermentasyon
1. Fermentori asagidaki
maddeler ile doldurun
- 800 ml gida maddesi, (2-kat
yogun) ve
- 800 ml filtrelenmis hidrolizat.

2. Fermentasyonu
asagidaki
veriler ile
baslatin:

havasiz
30°C
200 rpm
pH 4,5

Veriler ayarlandiktan sonra 100 ml
alt kaltart fermentdre koyun!

3. Fotometrik dl¢tmler

3.1 Ornek alma Ornekler en basta (to),
fermentasyon basladiktan 15(t1), 45
(t2), 90 (t3) ve 150 (ts) dakika sonra
alinir.

1. Ornek alma pipetini 6rnek almadan

once yikayin ve 5 ml érnek alin.

5 mlyi atin.

5 ml'lik 6rnegi bir defa daha alin.

4. 1 ml'lik maddeyi glukoz ve etanol
saptanmasi igin alin (3.2.1) ve Optik
Yogunluk (OY) dlgmek icin baska 1 ml
daha alin.

5. Glukoz ve etanol saptamasi icin tlpU
santrifijde 1 dakika boyunca 14000
rom’de bekletin.

6. Santrifujden sonra suyun ustiinde
ylizen maddeden 500 pl yeni tipe
koyun.

7. Glukoz veya etanol’'un fotometrik
saptamasini yapincaya kadar tlpu
-20 °C’da dondurun.
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3.2 Fotometrik saptama

3.2.1 Etanol ve Glukozun Saptanmasi
Etanol’'lin saptanmasinda sunlara
dikkat edin:

1. Alma ve dlgme asamasinda kapak her
zaman klvetin Gzerinde olmalidir!

2. Glukoz ve Etanol’iin
saptanmasini beraberinde
verilen pipet semasina gore

yapin.

3.2.2 Optik yogunlugun saptanmasi

1. 600 nm’de 1-kat yogun gida
maddesinin normal degerini 1 ml
alarak belirleyin.

2. 1 mlolan érnekten 125 yl alin ve 875
pl 1-kat yogun gida maddesine
ekleyin.

3. Ornegin optik yogunlugunu 600 nm’'de
Olgun ve degerleri iligkili tabloya yazin.



