Plan fermentace a fotometrie
Krok 2 a 3: Fermentace glukdzy na ethanol pomoci kvasnic

1.4 Filtrace hydro-
lyzéatu
Po hydrolyze fil-
trujte hydrolyzat
pomoci Blich-
nerovy nélevky.

2. Fermentace

2.1 Priprava zivného roztoku
(dvouslozkovy koncentrat)
Podivejte se na rozpis ucitele.

2.2 Priprava kultury

1. Pr¥idejte 20 g
Cerstvych kvasnic
do 50 ml zivného
roztoku a 50 mi
destilované HO.

2. Kvasnice fadné
rozmichejte.

2.3 Fermentace v bio-
reaktoru
1. Naplnte fermentor:
- 400 ml zivného roztoku
- 400 ml filtrovaného hydrolyzatu.

2. Nastavte
nasledujici
fermentacni
parametry:

- anaerobné
- 30°C

- 200 ot/min
- pH45

ﬂ Do fermentoru pfidejte 100 ml kul-

r tury kvasnic — az po nastaveni
parametr(!

3. Fotometrické méreni

3.1 Odbéri vzorku

Vzorky jsou odebrany UpIné na
zacatku (to) a béhem fermentace po
15 (ty), 45 (t2), 90 (t3) a 150 (ts) mi-
nutach. Pred kazdym odbérem vzork(
umyjte odebiraci ventil.

Odeberte 5 ml fermentacniho média.
Téchto 5 ml vyhodte.

Extrahujte 5 ml fermentaniho media
jesté jednou.

Pfeneste pipetou 2 ml fermentacniho
meédia do dvou zkumavek (do kazdé 1
ml) — 1.zkumavka - uréeni koncen-
trace glukdzy a ethanolu (viz. 3.2.1),
2.zkumavka - urceni optické denzity
(viz. 3.2.2).

Vlozte 1.zkumavku (uréenou na test
glukdzy a ethanol) do centrifugy na 1
minutu pfi 14000 ot/min.

Po odstfedéni pipetou odsajte 500 pl
supernatantu do nové zkumavky.
Zmrazte na -20 °C, dokud nebude
vzorek potfeba pro fotometrickou de-
terminaci

3.2 Fotometrick& determinace
3.2.1 Uréeni koncentrace glukozy a eth-

anolu

PFi ur€eni koncentrace glukdzy a eth-
anolu si davajte pozor na:

Vi¢ko musi byt na kyveté po kazdém
odbéru pipetou a béhem méreni!
Urcete koncentraci glukozy a
ethanolu pomoci pfilozenych pi-
petovych schémat. {

3.2.2 Uréeni optické density

1.

UrcCete the blank value s 1 ml jed-
noslozkovy Zivné prostiedi na 600 nm.
Extrahujte 125 ul z 1 ml vzorku a
pridejte to k 875 pl 1-sloZzkového
Zivného roztoku.

Zméfte optickou denzitu vzorku pfi
600 nm a zapiSte naméfené hodnoty
do pfilozeného pracovniho listu.



