Postup enzymatickej hydrolyzy

1.1 Priprava citratového pufra 3. Zacnite hydrolyzu pridanim 7,5 ml
Pozrite materialy pre ucitelov. celulazy a 750 pl celobiazy.
4. Uskuto€nite hydrolyzu pri teplote
1.2 Trhanie a homogenizéacia 50 °C a 800 otackach za minatu po
papiera dobu 16 hodin.
1. Natrhajte 30g papiera na malé 5. Odoberte po 1 ml vzorky na
kusky. zaciatku a napr. po 4, 8,12 a 16
hodinach a stanovte koncentraciu

glukozy.

6. Vypnite mieSadlo a
odoberte vasu vzorku.

7. Odoberte
vzorku opacnym
koncom
sklenenej
pipety.

8. Odobrané
vzorky vlozte do
centrifagy pri
14000 otackach

na 1 minatu.
2. Nalejte 1000 ml citratového pufra 9. Premiestnite supernatant do novej
do natrhaného papiera. skumavky.
3. Rozmixujte zmes pomocou 10. Ponorte testovaci pasik s gluk6zou
ponorného mixéra po dobu 2 do vzorky na 1 sekundu a zvySky
minut. vzorky otrite o okraj nadoby.

11. Po 2 min. porovnajte zafarbeny
papierik s farebnou Skalou
koncentracii na obale a stanovte
koncentraciu glukozy.

-

1.3 Stiepenie celulézy celulazou a
celobidzou

1. Pred naplnenim fermentora
odstrante kovové zarazky.

2. Preneste papierovu kasu do
fermentora.



