Biodujy gamyba is kukurazy

1. Fermentacija

1.1 Uzpildykite 90 pro-
centy fermentatoriaus
biomase ir jsitikinkite,
kad indas baty
nepralaidus dujoms, kai
jis uzdarytas. Biomasé
susideda S kukurdzy
su mikroorganizmais.

1.2 Fermentacijos parametrai:

Temperatara 50°C

Sukimosi greitis 200 K./min
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1.3 |dékite gliukozés, kad koncentracija
fermentacijos metu bty 10g/l.

1 uzduotis:
matuokite gliukozés koncentracija kas
30 minudiy.

2.Kiekybiné biodujy analizé

2.1.Svirk8tg  prijunkite  prie  dujy
nepraleidziancio fermentatoriaus.
Patikrinkite ~ fermentatoriaus  dujy

nepraleidZziamumg iStraukdami dujy
Svirksta.
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2 uzduotis:
Stebékite dujy susidarymo kiekj
Svirksto skaléje. Fiksuokite tarj kas 30
min ir nubraizykite dujy susidarymo
greicio grafika.

3. Kokybiné
biodujy analizé

3.1 Greitas dujy degumo testas.

3 uzduotis:
ISbandykite dujy deguma nukreipdami
Svirksta su dujomis j liepsna.

3.2 Cheminé CO; reakcija su NaOH arba
Ca(OH):

Paveikslélyje: jranga biodujy isvalymui. U
formos vamzdelis yra pripildytas NaOH
arba Ca(OH); kristalais.

4 uzduotis: Létai leiskite 100 ml biodujy
per U formos vamzdelj 3-5 kartus iki tol,
kol tiris tampa pastovus. Patikrinkite
metano dujy tarj Svirkste.

5 uzduotis: iSlyginkite Siy cheminiy
reakcijy lygtis.
NaOH + CO>—

Ca(OH); + CO; —
3.3 Dujy chromatografija

6 uzduotis: jSvirkskite 0.5 ml pagaminty
dujy misinio j dujy chromatografg ir
iSanalizuokite chromatograma.

GC atskyrimo salygos:
Mobili fazé: helis
Stacionari  fazé:
(nepolinis)

Silikoninis  aliejus



Biodujy gamyba is kukurtzy
7 uzduotis: raskite atitikmenj (CHs, N,
CO;) kurie pikai chromatogramoje
atitinka medziagy savybes.



