Meyve Atiklarindan Biyogaz Uretimi

1. Fermantasyon

1.1 Fermentor (maya-
landirici) 'un %90'ini in-
okuluma ekleyip, sistem
kapali oldugunda gaz
gecirmez oldugunu go-
zlemleyin. Inokulum ic-
erisinde meyve atiklari
ve canli mikroorganiz-
malar bulundurur.

1.2 Fermantasyon Parametreleri:

Sicaklik 37°C

Donus hizi 200 donus / da-
kika

1.3 Fermantasyonun baslangicindaki kon-
santrasyonun 10 g/l olabilmasi icin glukoz
ekleyin.

Asama 1:

Glukoz konsantrasyonunu her 30 da-
kikada bir olcun.

2. Biyogazin nicel tespiti

2.1 Kolbenproper'i (asagidaki fotografta
gorebilirsiniz) gaz kacirmayacak sekilde
fermantere baglayin. Fermentorun gaz
sizdirmazligini kolbeni cekerek test edin.

Asama 2:
Kolbenproperde uretilen gaz hacmini
her 30 dakikada bir olcup, uretim hizini

grafik ile gosterin.

3. Biyogazin nitel tespiti

3.1 Yaniciligin hizli testi

Asama 3:
Uretilen gazin yaniciligini test etmek icin
bir siringa yardimiyla atesin uzerine
puskurtun.

3.2 CO?'in Natrokalsit( NaOH ve
Ca(OH).'in bir karisimi)
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resim: Natrokalsitle dolu biyogazi
ayristirmakta kullanilan U borusu duzenegi

Asama 4: 100 ml Biyogazi hacim sabit
kalana kadar (3 ya da 5 kez) U borusuna
yavasca doldurun. Kolbenpropere ba-
karak CH4 miktarini belirleyin.

Asama 5: Asagidaki reaksiyon denklem-
lerini tamamlayin.
NaOH + CO, —

Ca(OH); + CO, —

3.3 Gaz Kromatografisi

Asama 6: Uretilen biyogaz karisiminin
0.5 ml'sini gaz kromatografisine enjekte
edip, kromatogrami analiz edin.
GC-Ayrisma durumu

Hareketli evre: Helyum

Sabit evre: Silikon yagi (apolar).

Asama 7: Kromatogramda madde ozel-
likleri sebebiyle olusan piklere bakarak
CHgs, N2, ve COz gazlarinin tutulma surel-
erini eslestirin.



